
CARTA DE VINHOS

Toda taça tem
uma história

Antes de chegar à taça, o vinho começa devagar:
uma videira atravessa as estações, a uva
amadurece e alguém escolhe o momento de colher.
Depois, o tempo e o cuidado transformam a fruta
em aromas, sabores e lembranças.

À mesa, essa história encontra a nossa. Um vinho
pode acompanhar uma conversa que se estende,
marcar uma celebração ou tornar especial um
almoço sem pressa.

Não é preciso conhecer todos os rótulos para
aproveitar. Basta curiosidade, boa companhia e
vontade de descobrir o que agrada ao seu paladar.

Escolha seu vinho.

O próximo capítulo é à mesa.
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CARTA DE VINHOS

ESPUMANTES

Serena Grand Cuvée Milesimato R$ 139,00
Fresco e elegante, com frutas brancas, cítricos e notas de
panificação. Borbulhas finas e persistentes.

Lidio Carraro Brut R$ 139,00
Cremoso e refrescante, com pera, maçã verde e flores brancas.
Ótima acidez e final elegante.

Lidio Carraro Faces Moscatel R$ 139,00
Aromático e delicadamente doce, com flores, frutas cítricas e maçã
verde.

Champagne Piper-Heidsieck Cuvée Brut R$ 799,00
Elegante e complexo, com frutas brancas, notas de pão tostado e
amêndoas. Cremoso e persistente.

BRANCOS

Monte Falcon Chardonnay R$ 119,00
Frutas tropicais, cítricas e toque de baunilha. Boa acidez e final
agradável.

Nina Pinot Grigio Branco R$ 129,00
Leve e refrescante, com frutas brancas e cítricos.

Puklavec Sauvignon Blanc / Pinot Grigio R$ 139,00
Aromático e vibrante, com maracujá, cítricos, maçã vermelha e final
fresco.

Vivalti Blend (Sauvignon Blanc e
Alvarinho)

R$ 149,00

Fresco e elegante, com frutas brancas, cítricos e ervas. Acidez
marcante e final longo.

De Martino Reserva Chardonnay R$ 139,00
Frutas de caroço, notas cítricas e florais. Fresco, cremoso e com
toque salino.
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ROSÉS

Monte Falcon Malbec Rosé R$ 119,00
Rosé leve e frutado, com frutas vermelhas frescas, boa acidez e final
refrescante.

Nina Pinot Grigio Rosato R$ 129,00
Seco e delicado, com pêssego, lichia, flores e agradável frescor
cítrico.

TINTOS

Monte Falcon Pinot R$ 159,00
Leve e elegante, com cereja e frutas vermelhas, taninos delicados e
agradável frescor.

Capella dos Campos Pinot Noir R$ 159,00
Fresco e elegante, com morango, cereja e framboesa, notas florais e
taninos macios.

Villa Rossi Sangiovese R$ 169,00
Tinto leve e gastronômico, com cerejas, acidez vibrante e taninos
suaves.

Monte Falcon Malbec R$ 139,00
Frutado e envolvente, com ameixas e frutas negras, corpo médio e
taninos macios.

Nina Merlot R$ 139,00
Macio e equilibrado, com frutas vermelhas frescas, notas minerais e
final frutado.

Amuleto Imaginario Malbec R$ 169,00
Moderno e suculento, com cerejas, framboesas e violetas. Fresco e
fluido.
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CARTA DE VINHOS

TINTOS

Angelo Nero d’Avola R$ 169,00
Intenso e frutado, com frutas negras maduras, especiarias e taninos
macios.

La Marchesana Primitivo IGT R$ 189,00
Generoso e aveludado, com ameixa, amora, especiarias e leve toque
de baunilha.

Chateau Grand Bateau Rouge R$ 239,00
Elegante, com frutas vermelhas e negras, especiarias, taninos finos e
final persistente.

De Martino Reserva Cabernet Sauvignon R$ 149,00
Cassis, ameixa e frutas negras, acompanhados por ervas e
especiarias.

Chianti Clássico Castelo Panereta R$ 359,00
Clássico e elegante, com cerejas, ervas, especiarias e boa estrutura.

Tignanello R$ 3.199,00
Intenso e sofisticado, com cereja, frutas negras, violetas e notas
balsâmicas.

VINHOS EM TAÇA

Monte Falcon Branco R$ 45,00

Monte Falcon Rosé R$ 45,00

Monte Falcon Tinto R$ 45,00

VINHO DE SOBREMESA

Porto Tawny Menéres R$ 30,00
Servido em cálice. Fortificado macio e intenso, com notas de frutas
secas, caramelo e final persistente.
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